
XVIII Encontro de Química dos Alimentos 2026 
 

PROGRAMA PROVISÓRIO  
 
 

Quarta-feira 

14 de outubro 

M
an

hã
 

Registo  

Abertura Oficial do XVIII EQA; Homenagem ao Professor Empis  

 
 
 

 
FERMENTAÇÕES: DA TRADIÇÃO À FERMENTAÇÃO DE PRECISÃO 

PLENÁRIA: Garum Lusitano: da História à Redescoberta Científica  
Anabela Raymundo (LEAF – Instituto Superior de Agronomia, Universidade de Lisboa) & 
Victor Vicente (Selo de Mar – Lusitanian Garum, Setúbal, Portugal) 

Pausa para Café, Sessão de Posters e Visita aos Expositores 

COMUNICAÇÕES ORAIS 

Almoço de Networking 

Ta
rd

e 

 
 
 

FERMENTAÇÕES: DA TRADIÇÃO À FERMENTAÇÃO DE PRECISÃO 

Keynote 

Catarina Prista 

Keynote Sponsor 

COMUNICAÇÕES ORAIS 

Pausa para Café, Sessão de Posters e Visita aos Expositores 

 
 

 
ALIMENTOS TRADICIONAIS E VALORIZAÇÃO DO PATRIMÓNIO 
ALIMENTAR 
 

PLENÁRIA 

Guida Cândido 

COMUNICAÇÕES ORAIS 

Keynote Sponsor 

RECEÇÃO de BOAS-VINDAS – Apoio da CÂMARA MUNICIPAL DE COIMBRA 

 



 
 
 

Quinta-feira 
15 de outubro 

M
an

hã
 

  
PROTEÍNAS ALTERNATIVAS, COMPOSTOS BIOATIVOS E ALIMENTOS 
HÍBRIDOS 
 

PLENÁRIA: Proteínas alternativas para o futuro da alimentação: da valorização 
sustentável de recursos a ingredientes bioativos e inovação alimentar  
Manuela Pintado (Universidade Católica Portuguesa, CBQF) 
COMUNICAÇÕES ORAIS 

Keynote Sponsor 

Pausa para o café, sessão de posters e visita aos expositores 

  
SISTEMAS ALIMENTARES, SEGURANÇA, AUTENTICIDADE, 
RASTREABILIDADE, IMPACTO SOCIAL E INTELIGÊNCIA ARTIFICIAL 
 

PLENÁRIA  
 
Maria João Rosa (Laboratório Nacional de Engenharia Civil, Núcleo de Engenharia 
Sanitária) 
Keynote: Biologia e IA para a produção de ingredientes puros  
Simão Soares (SilicoLife) 
COMUNICAÇÕES ORAIS 

Almoço de Networking 

Ta
rd

e 

  
DA INVESTIGAÇÃO AO MERCADO: CIRCULARIDADE E CRIAÇÃO DE 
VALOR ECONÓMICO 

 
PLENÁRIA: Ciência: um Ingrediente para a Inovação  
Maria João Alegria (SUMOL+COMPAIL Marcas SA + LEAF (ISA)) 
COMUNICAÇÕES ORAIS 

Keynote Sponsor 

Pausa para o café, sessão de posters e visita aos expositores 

  
EMBALAGEM: DO BARRO AO BIOPLÁSTICO INTELIGENTE 
 

PLENÁRIA: Active Packaging Strategies for Food Quality and Safety  
Filomena Silva (Universidad de Zaragoza) 
COMUNICAÇÕES ORAIS 

REUNIÃO DA DIVISÃO DE QUÍMICA ALIMENTAR DA SPQ  

Jantar do XVIII EQA 



 
 Sexta-feira 

16 de outubro – Dia Mundial da Alimentação 

M
an

hã
 

  
COMUNICAÇÃO DE CIÊNCIA - QUÍMICA ALIMENTAR, LITERACIA 
ALIMENTAR E ESCOLHA DO CONSUMIDOR 
 

Keynote Sponsor 

PLENÁRIA  
Carlos Fiolhais (Professor catedrático jubilado da Universidade de 
Coimbra) 
COMUNICAÇÕES ORAIS 

Pausa para Café e Visita aos Expositores 

Keynote: Food Design Atlas: O Mapa Invisível do Sistema Alimentar  
Ricardo Bonacho (Faculdade de Ciências Sociais e Tecnologia da 
Universidade Europeia, Esad-idea) 

Almoço de Networking 

Ta
rd

e 

MESA REDONDA 

CERIMÓNIA DE ENTREGA DE PRÉMIOS 

Sessão de Encerramento do Encontro e da Celebração do Dia Mundial da 

Alimentação  

 
 
 


